Wochenkarte

600. SPALOBRIZOLA 23,90

gegrilltes Tomahawk Steak vom Schwein, serviert mit griechischen
Pommes und geriebenem Graviera-Kése (Hartkése aus Griechenland),
gebratenem Gemiise und einem hausgemachten Senf-Joghurt-Sauce
sowie einem griechischen Salat vorab

601. OKTAPODI CARPACCIO 15,90

Carpaccio vom Oktopus mit Mangowtrfeln, Meerfenchel, Kirschtomaten,
Rucola, Parmesanspane, Zwiebeln, vollendet mit unserem Eleo-Olivendl
und einer Orangenvinaigrette

602. GIROMANIA 18,90

Gyros im Pfannchen in einer Spezialsauce (Pikant)
mit frischen Krautern und Feta-Crumbles, serviert mit unseren Rustic
Fries, sowie einem griechischen Salat vorab

603. GEMISTA GIA CHORTOFAGOUS 16,90

ein Duett von der gefiiliten Paprika und Tomate mit Kritharaki, Gemuse,
Pinienkerne und frischen Krautern, serviert auf einer hausgemachten
Tomatensauce, sowie einem griechischen Salat vorab

604. GARIDOMAKARONADA 21,90

Garnelenpasta in einem Tomatensud mit unserem Eleo- Ouzo
abgeldscht, frischen Krautern, Lauchzwiebeln und Fetacrumbles,
sowie einem griechischen Salat vorab

605. BARBOUNI TIGANITO 22,90

frisches Meerbarbenfilet auf der Haut gebraten, serviert auf einem
cremigem Tomatenrisotto
und frischen Krautern, sowie einem griechischen Salat vorab

606. MOUSSE LEMONIOU 6,50

Mousse von der Zitrone mit frischen Beeren




